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EVENTO

TéchFoods

Inovacao e tendéncias
em alimentos e bebidas

Palestra -
da fome?

Veja as delicias que te esperam
na feira gastronomica*

*Das 12h as 18h30 na area externa da Inovateca,

com happy hour a partir das 16h

e /]
Realizacdo:  Mparque @-

Tecnologico
UFRJ

ARRASTE —




1 7 Parque
Tecnolodgico
UFRJ ANos

Marioca: Direto do pe

Frutas, geleias e cascas
cristalizadas oriundas da
agroecologia

ALFACEIRAS

GASTRONOMIA VEGETARIANA

Alfaceiras

Hamburgueres veganos
e vegetarianos

Inovacao e tendéncias
TGCh FOOdS: em alimentos e bebidas

Um Pote

Molhos, conservas
e geleias
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J Parque
Tecnolodgico
UFRJ ANOS

Inovacao e tendéncias
TGCh FOOdS: em alimentos e bebidas

Be.Hive Mead

Hidromel (bebida feita
com mel)

OH Gastronol
Molecular

Drinks tradicionais e autorais
com esferas moleculares




Inovacao e tendéncias
TGCh FOOdS: em alimentos e bebidas

.’1 Parque
Tecnoldgico
UFRJ ENos

Nanda

Nanda Atelie
Bolos no pote, brownies,

bombons de morango e copos
da felicidade

Fizzy
CONVIVIUN

R s Refrigerantes naturais -
gaseificados por fermentacao

Projeto de extensao que oferece
almoco aos sabados em parceria
com o Armazém do Campo a partir
da acao Culinaria da Terra
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UFRJ

# = Arlgsanal

Cristine Alfajor

Alfajor artesanal
e café (simples)

2019 o
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JELRiU do mundo

Coffee Rocsker = Comida de rua com historias e
memorias gastronomicas de

viagens

CAFE ESPECIAL - BERNARDES COFFEE
Produtor: Jose Eduardo Bernardes

Regidc: Cerrado, MG - Fazenda Serra Negra

Variedade: Munda Novo - Processo: Natural

Pontuagao: 85,5 SCA

Sensorial: Doce de leite, floral e caramelo.

Cafe Del Rio

Cafés especiais e
organicos, bolos e
doces
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Inovacao e tendéncias
em alimentos e bebidas

20 de junho 12h as 18h30
Parque Tecnologico da UFRJ, Inovateca
-

Feira gastronomica com expositores da UFRJ

12h as 18h30 happy hour a partir das 16h

13h ABERTURA

Os Desafios da Agropecuaria no Futuro,

13h10 com Diego Humberto de Oliveira (CNA) — REMOTA

13h50 Inovacao aberta com a EMBRAPA - case de sucesso da
Amazonika Mundi, com Dr. André Dutra (EMBRAPA)

14h30 O impacto da tecnologia na producao de alimentos no campo,

com Mauricio de Menezes (JohnDeere)

i v/l INTERVALO

Sustentabilidade e Agricultura Natural — case Korin Alimentos,

15h30 com Luiz Carlos Dematte Filho (Korin)

16h10 Inteligéncia de mercado e gestao otima da producao e comercializacao
de alimentos, com Renato Gianfrancesco (Hortifruti Natural da Terra)

16h40 Do campo ao copo: desafios na jornada de inovacao e

desenvolvimento de bebidas, com Elisa Urbano (Ambev)



